


A DUM Cervejaria é fruto da união entre os 

cervejeiros caseiros curitibanos Murilo Foltran, 

Luiz Felipe Araujo e Julio Moutinho que, em 2010,  

começaram a fabricar cervejas especiais em 

casa, para consumo próprio. Com pouco tempo 

de trabalho, ainda como cervejaria caseira, a 

DUM já havia conquistado prêmios, tais como 

a medalha de bronze no Concurso Nacional 

das ACervAs – Associações de Cervejeiros 

Artesanais, com a cerveja Petroleum, na 

categoria Russian Imperial Stout. Em 2012 essa 

mesma receita, produzida pela mineira Wäls, 

foi premiada com medalha de ouro no South 

Beer Cup, considerada a Copa Libertadores da 

América das cervejas especiais. Em 2013 o trio 

deu um grande salto, iniciando sua produção 

em escala comercial. Outras medalhas foram 

conquistadas e atualmente a DUM é uma das 

cervejarias mais aclamadas do país. O nome 

DUM significa “casa” em tcheco, língua falada 

na cidade de Pilsen, berço do estilo de cerveja 

mais consumido no mundo.



Escura como petróleo

Uma das mais extremas do Brasil

Ótimo fim de noite

Harmonização: 
Coloque um pouco de sorvete de 
creme na boca, deixe derreter e dê um 
pequeno gole de Petroleum. O sabor 
de cappuccino preenche sua boca, que 
pedirá por mais e mais. Tenha cuidado, 
a combinação é viciante.

ABV: 12% 

IBU: 96 

Copo: Snifter 

Temperatura: 8º - 12º C

Cocoa Imperial Outmeal Stout
PETROLEUM



ABV: 5.3%

IBU: 53

Copo: pint

Temperatura: 2º - 6º C

Pelo fim do preconceito contra as LAGERs, 
apresentamos:

Seca e aromática

Lupulada refrescante

Herói contra as lagers sem graça

Harmonização 
Perfeita para harmonizar com churrasco.



ABV: 8,4% 

IBU: 84 

Copo: pint 

Temperatura: 4º - 8º C

Potência do lúpulo aliada à força do malte

Imperial IPA na versão lager

Rei nas terras de Jan Kubis

Harmonização: 
Pernil de cordeiro com hortelã.

Pelo fim do preconceito contra as LAGERs, 
apresentamos:



ABV: 8.8% 

IBU: 35 

Copo: Snifter 

Temperatura: 4º - 8º C

Rompe com a racionalidade do estilo 
Witbier

Muita laranja fresca com final adocicado

Conquista os amantes de vinho

Harmonização: Ceviche com tangerina.
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